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CONSIDERAÇÕES INICIAIS

O presente trabalho é um subprojeto que tem como base o projeto de maior

envergadura intitulado: “Plantas Aromáticas e Oleaginosas do Estado do Pará: conhecimento

para o uso sustentável”, coordenado pelo Prof. Dr. Alcy Favacho Ribeiro. O mesmo objetiva

inventariar a flora aromática da Amazônia e seus metabólitos para avaliar o aproveitamento

de forma sustentável. O subprojeto objetivou, dentre outras coisas, determinar a composição

química do aroma de duas variedades de frutos conhecidos vulgarmente como cedro, os quais

têm ocorrência no município de Curuçá, Pará.

Resultados parciais do trabalho foram publicados no 60º Congresso Brasileiro de

Química com o título: “TAPEREBÁ-CEDRO: RESULTADOS PARCIAIS DA

COMPOSIÇÃO QUÍMICA DO AROMA DE DUAS VARIEDADES DE FRUTOS COM

OCORRÊNCIA EM CURUÇÁ, AMAZÔNIA ORIENTAL, PARÁ”. A partir de novos

resultados, foi produzido o artigo científico publicado em capítulo de livro em língua inglesa

intitulado “CHEMICAL COMPOSITION OF THE FRUIT SMELL OF TWO

UNEXPLORED VARIETIES OF ANTROCARYON AMAZONICUM OCCURRING IN

CURUÇÁ,PARÁ”, o qual será apresentado em forma de capítulo de livro para defesa do

Trabalho de Conclusão de Curso da Faculdade de Química da presente autora.

A apresentação neste formato atende aos pré-requisitos da Instrução Normativa nº

01/2022 - PROEG/UFPA e está em conformidade com o Art. 4º, incisos II e IV, que dispõe,

de forma excepcional e temporária, sobre as diretrizes acadêmicas para a normatização e

realização das atividades do Trabalho de Conclusão de Curso - TCC, flexibilizando a sua

forma de defesa, em virtude das consequências da pandemia da  COVID -19.



RESUMO

O artigo objetivou evidenciar a composição química dos aromas dos frutos de duas

variedades de taperebá-cedro coletadas em Curuçá, Pará. Os aromas foram obtidos por

destilação/extração simultânea, utilizando 112 g e 57 g da polpa do fruto grande e pequeno,

respectivamente. A composição química foi analisada por CG-EM. A identificação dos

componentes químicos foi baseada no tempo e índice de retenção linear, na interpretação e

comparação de espectros de massa obtidos na literatura. O principal componente identificado

no aroma do fruto grande e pequeno foi o hexadecanoato de metila, com 37 % e 23%,

respectivamente. No cedro grande, destaca-se o linoleato de metila (12%) e no pequeno, o

ácido hexanóico (14%).

Este é o primeiro registro na literatura sobre a composição química do aroma do

“antrocaryon amazonicum”.
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ANEXOS

Publicação do trabalho no 61º Congresso Brasileiro de Química em 2021 de forma remota.

Fonte:https://www.abq.org.br/cbq/2021/trabalhos/7/index.html

Fonte: https://www.abq.org.br/cbq/2021/trabalhos/7/24140-16859.html
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